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Prestige Pauschale 79,00 € pro Person

Appetitanreger

Vorspewe

Spargelpastete mit Entenstopfleber, Krautersalat und Nussvinaigrette
ODER

Entenstopfleber im Mantel von Karottenstreifen mit Kiimmel, getoastetes Brioche
ODER

Hasenriicken auf provenzalische Art gefiillt, Perlgraupensalat und Apfel
ODER

Hummercarpaccio mit Zitrusfrucht6l und Fischeiern mariniert,
Salat und Blumen aus dem Garten, Hummersauce und Créme Fraiche

Zwischengang

Weisse Spargelvelouté, Hummerravioli und Tempura mit Krdutern und Curry,

Espuma von griinem Spargel
ODER

Sankt Jakobsmuscheln gebraten, Safranrisotto und Lakritzsauce
ODER

GebrateneEntenstopfleber, Mini-Lauch und Pilze der Saison mit Haselnussen
ODER

Gambas « Black Tiger » im Engelshaar mit frischen Krautern, marinierte Mini-Pfifferlinge

Sorbet

Hausgemachtes Liebstockel-Vermuthsorbet

Hauptgang

Rinderfilet Wellington, Beilagen der Saison, Rotweinsauce
ODER

Halbe Wachtel mit Entenstopfleber und Triiffeln gefillt,

Petersilienwurzelpiiree und Knuspriges von der Kartoffel
ODER

Kalbsfilet mit Krauterél im Ganzen pochiert,

Erbsen und feine Karotten, Kartoffel-Nusspuiree
ODER
Kalbshaxe auf niedriger Temperatur gegart (72 Stunden),

Sauce aus Triiffeln vom Burgund, Dauphine-Kartoffeln mit Barlauch und Gemtise der Saison
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Kive

Kartoffelterrine mit Minster, Kirschwasser und Kiimmel, Mesclunsalat und Basilikumvinaigrette
ODER

Brie gefiillt mit getrockneten Friichten
ODER

Auswahl an 6 Kisesorten: Bleu de Bresse, Tomme de Chévre, Morbier, Munster, Emmental,
Camembert / getrocknete Friichte, Apfelbéllchen, Melonenbéllchen und Nisse

Vordesosert

Mango und Karotten mit Ingwer, Grapefruitgranité
ODER

Ratatouille von siissem Gemiise, Himbeer-Schokoladensorbet
ODER

Gurke und griiner Apfel mit gepfefferter Minze

Windbeutelkuntswerk

Geschmacksrichtungen : Vanille, Schokolade, Himbeere

ODER

Hochzeitstorte

Geschmacksrichtungen : Schokolade, rote Friichte, Heidelbeere, Mango, Erdbeere,
Himbeere, Brombeere, Praliné

ODER

Dessertteller

Knuspriges von schwarzer Schokolade und Kokosnusskrem,

Erdbeeren und Mango nach Thai Art, Heiss-Kaltes von der Ananas
ODER

Gewiirzte Schokoladentorte mit Waldmeistermousse,

Nougatine und gekochte Pflaumen, Koriandereis auf gebratenen Zwetschgen
ODER

Variation von gefiillten Zigarren mit Coulis
Schwarze Schokolade — Minze - Milchschokolade- Himbeere

Das Hochzeits-Menii versteht sich ohne Getrianke!
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